
令
和
五
年
五
月
二
日

昼
食
に
ひ
と
足
早
く
、

こ
ど
も
の
日
の
行
事
食
を
ご
提
供
い
た
し
ま
し
た
。

三
色
丼
は
し
っ
か
り
と
味
付
け
し
、
ご
飯
が
進
む
よ
う
に
工

夫
し
て
い
ま
す
。

和
え
物
は
今
が
旬
の
し
ら
す
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
。

柏
餅
は
噛
む
力
や
飲
み
込
む
力
が
弱
い
方
に
は
安
全
に
配
慮

し
、
水
よ
う
か
ん
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。

ど
の
献
立
も
シ
ン
プ
ル
な
料
理
な
の
で
、
彩
り
よ
く
仕
上
げ

る
た
め
に
、
調
理
・
盛
り
付
け
と
も
に
丁
寧
に
行
い
ま
し
た
。

皆
様
に
喜
ん
で
い
た
だ
け
ま
し
た
。

お
品
書
き

・
三
色
丼

・
沢
煮
椀(

大
根
・
人
参
・
椎
茸
・
か
い
わ
れ)

・
ほ
う
れ
ん
草
の
し
ら
す
和
え

・
柏
餅
（
刻
み
・
ペ
ー
ス
ト
は
水
よ
う
か
ん

）

みなみ野病院
季節のお楽しみメニューをご紹介します

常食

刻み食

ペースト食


